Nastepny poziom pieca konwekcyjno-parowego:
CHEF'S COMBI oferuje wszystko czego potrzebujesz. Nic
wiece;.

Dzieki nowemu urzgdzeniu CHEF'S COMBI firma HOBART z dumga prezentuje
najwyzszej jakosci piec konwekcyjno-parowy, ktéry oferuje wszystko, czego
potrzebujesz w profesjonalnej kuchni: tatwg obstuge, wydajne programy

gotowania, wydajne czyszczenie, niskie koszty eksploatacji — i to wszystko w

bardzo atrakcyjnej cenie.

Offenburg, 16 wrzes$nia 2024 r. — Majac swiadomos¢ potrzeb grupy docelowe; i
dbajac o to, aby przydatne rozwigzania przynosity klientom prawdziwg wartos$¢
dodang, firma HOBART wprowadza w tym roku na rynek nowy piec konwekcyjno-
parowy, ktéry idealnie odpowiada wymaganiom uzytkownikéw. HOBART CHEF’S
COMBI to wielofunkcyjne urzadzenie do pieczenia i gotowania na parze
przeznaczone dla branzy hotelarskiej, restauracyjnej i gastronomicznej. Jest to
rowniez dobry wybor dla mniejszych lokali gastronomicznych, ktére osiggajg zyski
juz przy 30 positkach dziennie. Urzadzenie niezawodnie dostarcza positki wysokiej
jakosci, jest szybkie i tatwe w obstudze, a takze ekonomiczne w eksploatacji.
Dostepne z zasilaniem gazowym lub elektrycznym i o pojemnosciach od szesciu do
dziesieciu poziomdw lub 20 blach GN — HOBART CHEF’S COMBI oferuje doktadnie
takie rozmiary i funkcje, ktére najlepiej odpowiadajg wymaganiom kazdego lokalu

gastronomicznego.

Duza elastycznos¢

Gotowanie na parze, grillowanie, zapiekanie, gotowanie w wodzie, pieczenie lub
gotowanie metodg sous-vide — CHEF’'S COMBI firmy HOBART oferuje wszystko,
czego potrzebujg profesjonalni kucharze, i nic wiecej. Gotowanie nigdy nie byto

tatwiejsze: intuicyjny wyswietlacz sprawia, ze obstuga urzadzenia jest wyjatkowo
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prosta. Niezwykle precyzyjne procesy gotowania mozna w kazdej chwili w petni
powtdrzy¢. Nawet w petni zatadowany piec CHEF'S COMBI zachwyca doskonatymi
wynikami gotowania. Zintegrowana funkcja asystenta wykrywa ilos¢ produktéw w
urzadzeniu i powiadamia uzytkownika, gdy positki s3 gotowe do serwowania.
Optymalne rozprowadzanie ciepta i maksymalna temperatura pieczenia
wynoszgca 300°C zapewniajg chrupigcg skérke i rwnomierne zarumienienie

produktow.

Koszty operacyjne pod kontrola

Minimalne zuzycie wody i energii oraz niskie koszty czyszczenia przektadajg sie na
niskie koszty eksploatacji. Klienci mogg oczekiwac redukcji kosztdw energii nawet
0 15% dzieki dobrej izolacji i najnowoczesniejszej technologii czyszczenia, a takze
zmniejszenia zuzycia surowcow nawet o 15% dzieki wspdtdziataniu funkcji COMBI
CLIMATE CONTROL i COMBI GUIDE. Dodatkowo korzystajg z efektywnego
czyszczenia przy niskim zuzyciu wody i zastosowaniu specjalnie dobranych
srodkdw czyszczgcych. Wreszcie, co nie mniej wazne, nie tylko biezgce koszty
eksploatacji, ale takze cena zakupu sprawia, ze CHEF'S COMBI jest atrakcyjnym

wyborem.

Wymagania klienta sg kluczowe

»Branza potrzebuje systeméw do gotowania, ktére mozna intuicyjnie zrozumiec i
ktore wspierajg pracownikow w uzasadnionych przypadkach” — moéwi Manfred
Kohler, wiceprezes ds. sprzedazy i produkgcji. ,Bardzo uwaznie przygladamy sie
wymaganiom naszych klientéw, aby tworzy¢ produkty, ktdre najlepiej nadaja sie
do radzenia sobie z wyzwaniami profesjonalnych kuchni”. HOBART realizuje ten
cel od dziesiecioleci, stale wprowadzajac innowacje w dziedzinie technologii
zmywania naczyn, a takze w segmencie gotowania, czego przyktadem jest nowe

urzadzenie CHEF'S COMBI.
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tatwa obstuga i niezwykta wydajnos¢ gotowania

e COMBI OS
Obstuga za pomocg wydajnego procesora za posrednictwem ekranu
dotykowego moze by¢ indywidualnie adaptowana do potrzeb
uzytkownika, intuicyjna i responsywna.

e COMBI CLIMATE CONTROL
Funkcja ta gwarantuje réwnomierne pieczenie i doskonate rezultaty
gotowania.

e AUTO CLIMATE
Funkcja ta sprawia, ze wytworzenie wtasciwego srodowiska w komorze
pieca w trybie manualnym jest precyzyjne, fatwe i szybkie.

e COMBI GUIDE
Automatyczne gotowanie z przewodnikiem, zapewniajgce optymalne
rezultaty, niezaleznie od tego, kto go obstuguje.

e MENU MIX
Wszystko, co wtozysz do pieca w ramach przygotowania wsadu
mieszanego, jest monitorowane co do sekundy.

o ASYSTENT SONDY
Urzadzenie sugeruje idealng temperature wewnetrzng produktu,
oszczedzajgc uzytkownikom koniecznosci jej wprowadzania.

e COMBI CARE
Funkcja automatycznego czyszczenia pieca, generatora pary i odptywu
zapewniajgca doskonate rezultaty w krétkim czasie, przy niskim zuzyciu
energii i Srodka czyszczgcego.

Opcjonalnie dostepna jest aplikacja HOBART SmartConnect jako rozwigzanie
zapewniajgce facznosc z urzgdzeniem CHEF'S COMBI. Oferuje ona bezptatny,
kompleksowy przeglad stanu Twojego urzgdzenia. Oferuje takze informacje dotyczace

higieny, historie btedéw i kalkulator kosztéw operacyjnych.
Tak, Gotujemy!
Wprowadzajgc na rynek CHEF'S COMBI, $wiatowy lider w dziedzinie technologii

zmywania naczyn do zastosowan komercyjnych podkresla, ze technologia

profesjonalnego gotowania jest rownie wazng czescig marki HOBART, co réznego
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rodzaju zmywarki do naczyn. Dzieki wspdlnym wysitkom wszystkie produkty

HOBART gwarantujg wysokg wydajnos¢ w kazdej profesjonalnej kuchni.

Wiecej informacji o firmie HOBART mozna znalez¢é na stronie www.hobart.pl /yes-

we-cook
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Podpisy:

CHEF’S COMBI oferuje wszystko, czego potrzebujesz w profesjonalnej kuchni.
Kazda potrawa wiozona do pieca w ramach wsadu mieszanego jest dopilnowana co
do sekundy, a wszystko jest ugotowane perfekcyjnie.

Niezaleznie od tego, czy jest to szes¢, dziesiec czy 20 blach GN — CHEF'S COMBI jest

optacalny juz od 30 positkdw dziennie.

Nota:

Przedruk do uzytku redakcyjnego jest bezptatny z dopiskiem
»Zdjecie: HOBART”
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Kontakt dla zapytan prasowych:

HOBART GmbH
Biuro prasowe
tel. +49 781 600-1182

e-mail: E-mail: press@hobart-export.com

Strona internetowa: www.hobart.pl

Zapraszamy do $ledzenia nas w serwisach:

in N £ IO N >

LinkedIn: Facebook: Instagram YouTube:

O firmie HOBART:

Firma HOBART z siedzibg w Offenburgu w Niemczech to swiatowy lider w branzy
komercyjnej technologii zmywania. Obstugujemy takich klientow jak hotele,
restauracje, catering, piekarnie i sklepy miesne, a takze supermarkety, linie lotnicze,
statki wycieczkowe, dostawcy z branzy motoryzacyjnej, centra badawcze i firmy
farmaceutyczne na catym sSwiecie. Firma HOBART opracowuje, produkuje i
sprzedaje urzadzenia i systemy do zmywania, czyszczenia, gotowania,
przygotowywania jedzenia i utylizacji odpaddw. Firma zatrudnia na catym swiecie 6
900 pracownikéw, w tym 1 100 oséb w Niemczech. HOBART stanowi oddziat grupy
US lllinois Tool Works (ITW), ktdra produkuje i sprzedaje bogatg game produktéw i

zatrudnia 46 000 oséb w 800 niezaleznych firmach w 51 krajach.
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